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MARDI VENDREDI
Semaine 12 LUNDI MERCREDI JEUDI
Repas vegelarien Jowrnee Jaune
Entrée S C ) Irish céleri FW&I‘;‘O‘VHM%/W Rapée de carottes
campagnawde Al vermicelles UVitalierwne Jawne BZH
. . Filet de poisson
Plat -y . Ragout de beeuf ov Rotu de porc aux s )
orincipal Chiliv covw cowrne Potee Provencale Cirlondou épi mewuniere/citronw
Jaune
Légume , , - £ Pomumes de terve rétie | Howicoty v sautées -
Féculent Rig Indica bly aw four a8 Boulgowr B
Laitage/ Fromages o lov coupe Fromages Blanc Cawvot cake foit .
Dessert Fruity de saison sucre paw les enfanty " fr K
Pain fracs confilure Painfrady pite a tartiner Brioe émx%/d& Painfrais bewrve Quatre-guarty
Godters Yaowrt Fruits Vot Compote Yaourt
Chocolat chauwdy/lait/eaw Chocolat chaud/lail/eaw 7 Tt it eaw Chocolat chaudylail/eaw Chocolat chauwdylait/eaw

Les groupes d’aliments

Protéines P. végétales Produits
animales Céréales laitiers

Les menus peuvent étre modifiés en fonction des approvisionnements ou impératif de service.
La viande bovine et porcine est d’origine francaise, le poisson label péche durable MSC.




